
   SCHEDA TECNICA NOCCIOLE TOSTATE INTERE
                                Tonda Gentile Trilobata

MATERIE PRIME NOCCIOLE SGUSCIATE

Tonda Gentile Trilobata

INGREDIENTI NOCCIOLE TOSTATE  

Tonda Gentile Trilobata

PROVENIENZA PIEMONTE

Prodotto ottenuto da Nocciola della specie Corylus Avellana L., cultivar “Tonda Gentile Trilobata”.

SCADENZA 1 ANNo DALLA LAVORAZIONE IN CONF.SOTTOVUOTO

SAPORE TIPICO DELLA NOCCIOLA

COLORE MARRONE

ALLERGENI NOCCIOLA

CONFEZIONI 250gr 

INFORAMZIONI MICROBIOLOGICHE:

Aflatossine (microg/kg) B1,B2,G1,G2 <0,2

Acidità (% ac. Oleico su olio estratto) 2,30

Umidità (% p/p) 1,00

Numero di perossidi

   (meq/kg O2 su olio estratto) 0,10

Salmonella spp. Pres/ass. in 25g assente

Muffe e Lieviti a 25 °C (ufc/g) <10

Coliformi a 37 °C (ufc/g) <10

Gusci -  Corpi estranei 0,05% max



VALORI NUTRIZIONALI per 100 g

Grassi Totali  (g/100 g) 68,00

di cui saturi 6,00

Carboidrati (g/100 g) 11,00

di cui zuccheri 4,00

Proteine (g/100 g N x 6,25) 14,00

Fibre 3,00

Sale 0,06

Valore energetico (kcal/100 g) 720,00

O.G.M. Il prodotto non contiene Organismi Geneticamente 

Modificati, né ha subito manipolazioni o processi che 

ne prevedano l' impiego (2006/1829/CE - 2006/1830/CE)

B.S.E. Il prodotto in oggetto è al 100 % vegetale: è ottenuto da 

materie prime di origine vegetale e non entra in contatto

con alcun prodotto di origine animale durante le fasi

di lavorazione e stoccaggio. Quindi è esente da diossine

e le normative riguardanti la BSE non sono applicabili

a questo prodotto.

PESTICIDI Il prodotto in oggetto è conforme a quanto previsto

dalla legislazione vigente in materia di pesticidi.

PORELLO NOCCIOLE S.N.C.


